Konfirmasjon i Haraldsvang, diverse informasjon.

Menyer

Forretter:

Fiskesuppe med safran og havets frukterservert med hjemmelaget brgd , 95kr
Asparges suppe med serrano crust, 80kr

Bruschettamed serranoskinke, tomatsalsa og parmesan, 80kr

Rekecoctail med hjemmelaget thousandisland dressing, 80kr

Hovedretter:
Langtidsstekt svinenakke servert med tilpassede grgnnsaker, potetpure og peppersaus, 235kr
Entrecote med sopp, bakt potet og bernaise saus, 295 kr

Indrefilet med sauterte grgnnsaker, fondantpotet og rgdvinssaus, 310kr

Desserter:

Vaniljeis, bringebeer sorbet, sjokolade saus og friske baer 70kr
Pannacotta med bringebarcoulis,85kr

Sjokolade mousse med friske beer, 85kr

Dronning Maud, 85kr

Vier fleksible ogimgtekommerkonfirmantens gnker pa meny

Buffeter
(minus 100 kr forbarn under12 ar)
Tradisjonelt koldtbord (uten dessert) 400kr

Tapas buffet (ink dessert) 425 kr

Kaffe og dekkingtil egne kaker 50kr (dette faktureres alle gjester)
Mineralvann 39kr

5 servitgrtimera400kr (toatalt 2000kr)



Diverse anneninfo:

Depositum:detvil bli forlangt et depositum pa 5000kr som blirtrukketav slutt oppgj@r. Dette
faktureresved bekreftelse pa mail. Depositum blirikke betalt tilbake ved avbestilling.

Selskapergj@rs opp med kortved selskapets slutt evt forhandsbetales.

Videkkermed hvite damask dukerogserviettersamt holderlys/tlys.
Dersom man gnskeregne farger ma dette ordnesselv. Blomster ma dere ordne selv.

Alle priserinkludererleie av lokalet, kokker og vask.

Velkommentil enflottopplevelsei Haraldsvang!

Mvh
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